Nos Entrées de Féte

Croquette de Crevettes Grises
1 Piéce (a cuire)

Croquette ‘Poularde & Truffe’
1 Piéce (a cuire)

L'Assiette de Saumon Fumé Artisanal
Tranché Main

Foie Gras de Canard
Cuit au Torchon & ses Garnitures

Carpaccio d'Entrecdte Holstein Fumé
Harrys Bar

Carpaccio d’Entrecdte Holstein Fumé
"Surf & Turf* ( Homard )

Bisque de Homard 2 litre

rassScric
du Lac

Brasserie - Restaurant - Ecailler
HUITRES & FRUITS DE MER TOUTE ANNEE

Notre Carte "Speciale”
pour les Fétes
en Take Away & en Livraison

Voir sur notre site les conditions de livraison.

Gratin de Coquilles St-Jacques
a ['Ostendaise

alAil ou a [Armoricaine)
Caviar Impérial (la boite de 30 g)

Choucroute Brasserie 25,00 €
Choucroute Royale 28,00 € 3
Filet de Canette aux 5 baies 26,00 £ 8
Mignon de Veau 29,00 €
Farandole de Minis Légumes,
Sauce Supréme aux Truffes
Blanc de Poularde de Bresse 30,00 € )8
au Vin Jaune et Morilles

Ris de Veau Laqueé, 35,00 € 8
Champignons des Bois

Supréme de Faisan Brabanconne etsa 30,00 € 8
Cuisse Désossée, Fine Champagne

EALETNAPEEh A S Stergnnos 350 EQ BRASSERIE - RESTAURANT - ECAILLER

Retour de Chasse ‘Grand Veneur’ "y 1001332 G |
Gratin de Coquilles St-Jacques 26,00 € Aven ue aulLac - enva

au Champagne Tél: 02 652 48 46 - Fax: 02 652 53 47

Ballotine de Soles en Crépine 30,00 € §
Coulis de Crevettes Grises

www.brasseriedulac.be

MAISON FONDEE EN 1776

Nos Desserts

Merci de passer vos commandes
sur place ou par téléphone 02 652 48 46.

LOUIS ROEDERER

Chocolatement Brioché 8,00 €
Panna Cotta au Caramel Beurre Salé 8,00 €

Ne pas jeter sur la voie publique




Huitres
Creuses

Normande n° 4 K3 ...

Normande n° 3 3,10 £ [ —
Fine de Claire 3,10 £ [q—
Spéciale Oléron 3,30 € Jgm—
Tia Mara 3,40 £ [ —
Gillardeau n°® 4 4,10 € ‘g0
Gillardeau n° 3 60 € [

Pompadour 10 € .
Plates

Leelandaise 20 € (o
Plate de Zélande 4/0 4,50 € (S0

Langoustine 10/15

Crevette Bouquet "Royal” BIO
Langouste

Demi Homard en Belle-Vue
Tourteau en Belle-Vue

Bol de Bulots

Bol de Bigorneaux Jumho
Anchois marinés
Poulpes marinés

Plateaux 1 Personne
L'Assiette de 'Ecailler
KENIIRx ...

2 Fines de Claire, 2 Normandes,
2 Gillardeau, 3 Irlandaises

L'Assiette du Pécheur
34,00 € gmm—

2 Fines de Claire, 3 Normandes,
2 Papillons, Bulots, Bigorneaux,
3 Crevettes Bouquet “Royal”

Le Trésor des Mers
VENIES ........

2 Normandes, 2 Gillardeau, 2 Belons,
/2 Homard, 2 Langoustines,
2 Crevettes Bouquet “Royal”, Bulots

Le Plateau Brasserie
88,00 € gm—

4 Normandes, 2 Fines de Claire,
2 Irlandaises, 2 Belons, 6 Bulots,
Bigorneaux, 2 Palourdes, 1 Tourteau,
2 Lan?oustines. 2 Crevettes Bouquet
“Royal", Crevettes Grises (NE)

N

Nos Homards (+650- 700¢g)
et Nos Langoustes
en Préparation Chaude au Prix du Jour

Homard aux Petits Légumes

Homard a l'Armoricaine

Homard a U'Ail et au Pastis, a la Creme
Langouste aux Petits Légumes
Langouste a ['Armoricaine

Langouste a l'Ail et au Pastis, a la Creme

N'hésitez pas a nous demander
notre Carte de Vins a emporter !

Plateaux 2 Personnes
Spécial Huitres

6 Normandes, 6 Fines de Claire, =~ 66.00 € yqmm
6 Papillons, 6 Irlandaises

2 x /2 Homard, 4 Langoustines, 00
1 Tourteau, 6 Crevettes Bouquet
“Royal”, Crevettes Grises (NE)

Nos Plateaux d Exception
pour 2 Personnes

+ %2 Roederer Brut OFFERT

Le Martin Pécheur
149,00 € SN

4 Normandes, & Fines de Claire,
4 Belons, 2 Amandes, Bulots,
Bigorneaux, 2 Palourdes,

2 x /2 Homard, 2 Langoustines,
4 Crevettes Bouquet "Royal”,
Crevettes Grises (NE)

Le Plateau Royal
195,00 € gu—-

8 Normandes, 4 Fines de Claire,
4 Belons, 4 Irlandaises, 2 Amandes,
Bulots, Bigorneaux, 4 Palourdes,

2 Langoustines, 1 Tourteau,

2 x /2 Homard, 4 Crevettes Bouquet
“Royal”, Crevettes Grises (NE)

Pour Sublimer Vos Plateaux

Caviar Impérial (abote de 30g)  70.00 € _




